
	  
Sunday	  –	  Thursday	  5:30p	  –	  10:00p	  	  
Friday	  &	  Saturday	  5:30p	  –	  11:00p	  

something	  to	  start	  
artisan	  greens	  salad	  8	   	  

heirloom	  carrot	  .	  radish	  .	  cucumber	  .	  apple	  cider	  vinaigrette	  
	  

roasted	  beet	  salad	  11	   	  
dancing	  goat	  farms	  chevre	  .	  roasted	  beets	  .	  hazelnuts	  
micro	  herbs	  .	  pickled	  fennel	  .	  balsamic	  vinaigrette	  	  

	  

yellowfin	  tuna	  sashimi	  13	   	  
thinly	  sliced	  tuna	  .	  local	  radish	  .	  ginger	  .	  scallion	  .	  daikon	  	  

black	  pepper	  ponzu	  
	  

traditional	  escargot	  	  12	  
large	  helix	  snails	  .	  grilled	  baguette	  	  	  
arugula	  &	  herb	  salad	  .	  garlic	  butter	  

	  

shared	  plates	  
*beef	  tartare	  12	  

chopped	  tenderloin	  .	  parsley	  and	  horseradish	  	  
grilled	  nantucket	  bread.	  	  capers	  &	  mustard	  

	  

braised	  short	  ribs	  14	  
tender	  short	  ribs	  .	  red	  bean	  puree	  .	  chimichurri	  

crispy	  taro	  chips	  
	  

artisanal	  cheese	  &	  charcuterie	  	  25	  
speck	  .	  serrano	  ham	  .	  bresaola	  .	  mantoro	  .	  dancing	  goat	  chevre	  	  
natural	  honeycomb	  .	  danish	  blue	  .	  marcona	  almonds	  .	  crostinis	  

michigan	  mustard	  .	  nantucket	  bakery	  cranberry	  bread	  
	  

entrée	  
ricotta	  &	  mushroom	  gnocchi	  	  24	  

ricotta	  gnocchi	  .	  local	  mushrooms	  .	  caramelized	  garlic	  
fried	  parsley	  .	  ricotta	  salata	  	  

	  

scottish	  salmon	  32	  
scottish	  salmon	  .	  escarole	  	  

myacoba	  bean	  and	  pork	  belly	  ragout	  .	  celery	  heart	  salad	  
	  

seared	  sea	  scallops	  38	   	  
seared	  sea	  scallop.	  heirloom	  tomatoes	  .	  fennel	  

charred	  onion	  .	  aubergine	  .	  harif	  sauce	  
	  

*filet	  mignon	  39	  	   	  
peppercorn	  crust	  .	  potato	  puree	  .	  celery	  root	  
brussels	  sprout	  .	  brandy-‐peppercorn	  sauce	  	  

	  

*charred	  new	  york	  strip	  45	  
brocolini	  .	  truffle	  fries	  .	  merlot	  sauce	  	  

	  

double	  bone	  pork	  chop	  29	  	  
sous	  vide	  pork	  chop	  .	  sweet	  potato	  pave	  	  

	  rapini	  .	  brandy-‐mustard	  sauce	  	  
	  

*colorado	  lamb	  chops	  37	  	  
heirloom	  carrots	  .	  fava	  beans	  .	  marble	  potatoes	  	  

maitake	  mushrooms	  .	  thyme	  jus	  
	  

otto’s	  chicken	  breast	  29	  	  
warm	  asparagus	  and	  french	  bread	  salad	  .	  arugula	  

currants	  .	  pine	  nuts	  .	  red	  wine	  vinaigrette	  
	  

lentils	  &	  parsnips	  25	  	  
merlot	  braised	  lentils	  .	  roasted	  parsnips.	  sweet	  potato	  

vadouvan	  .	  kefir	  line	  .	  coconut	  

*consuming	  raw	  or	  undercooked	  meats,	  poultry,	  
seafood,	  shellfish,	  or	  eggs	  may	  increase	  

your	  risk	  of	  food-‐borne	  illness.	  
*if	  you	  have	  concerns	  regarding	  food	  allergies,	  please	  alert	  your	  server	  prior	  to	  ordering	   	  



	  
	  
	  
	  
	  

	  
A v a i l a b l e 	  

S u n d a y 	   – 	   T h u r s d a y 	   1 1 : 3 0 a 	   – 	   1 0 p 	  
S a t u r d a y 	   & 	   S u n d a y 	   1 1 : 3 0 a 	   – 	   1 1 p 	  

	  
bar 	   snacks 	  

wasabi	  peas	  4	  
smoked	  pecan	  4	  
curry	  cashew	  4	  

	  
fast	  &	  flavorful	  	  

	  

today’s	  lovely	  soup	  8	  
	  

six.one.six	  chowder	  8	   	  
	  

chopped	  romaine	  salad	  9	  
add	  chicken	  5	  

	  
house	  or	  spicy	  fries	  6 	  

	  
truffle	  fries	  13 	  

	  
sweet	  and	  sour	  chicken	  wings	  14	  

twelve	  wings	  

	  
savory	  &	  fulfilling	  

	  
add	  gluten	  free	  crust	  to	  any	  flatbread	  3	  

	  

cheesy	  pesto	  flatbread	  10	  
3	  cheese	  blend	  .	  sundried	  tomatoes	  .	  basil	  pesto	  	  

	  

chicken	  confit	  and	  artichoke	  12	  
slow	  cooked	  chicken	  thigh	  .	  garlic	  cream	  	  .	  artichokes	  .	  spinach	  .	  

parmesan	  
	  

speck	  and	  apple	  flatbread	  13	  
speck	  .	  roasted	  apple	  .	  dancing	  goat	  chevre	  

smoked	  pecans	  .	  arugula	  
	  

*seared	  ahi	  tuna	  salad	  15	  	  
bok	  choy	  .	  pineapple	  .	  macadamia	  nuts	  

ginger-‐soy	  dressing	  
	  

kale	  salad	  11 	  
toasted	  spiced	  almonds	  .	  dried	  cherries	  .	  lemon	  vinaigrette	  

grana	  padano	  
add	  egg	  1	  

	  

six.one.six.	  club	  11	  
nantucket	  wheat	  .	  smoked	  turkey	  .	  honey	  ham	  .	  bacon	  	  

lettuce	  .	  sundried	  tomato	  mayo	  
	  

reuben	  11	  
corned	  beef	  .	  sauerkraut	  .	  swiss	  .	  russian	  dressing	  

	  

*six.one.six	  burger	  11	  
cooked	  to	  order	  	  

char	  crust	  .	  caramelized	  onion	  .	  amish	  cheddar	  
add	  bacon	  3	  

	  

*tempura	  tuna	  roll	  12	  
cucumber	  .	  avocado	  .	  fireball	  sauce	  

	  

california	  roll	  13	  
dungeness	  crab	  .	  cucumber	  .	  avocado	  .	  wasabi	  mayo	  

	  
	  
	  
	  

*consuming	  raw	  or	  undercooked	  meats,	  poultry,	  
seafood,	  shellfish,	  or	  eggs	  may	  increase	  

your	  risk	  of	  food-‐borne	  illness.	  
*if	  you	  have	  concerns	  regarding	  food	  allergies,	  please	  alert	  your	  server	  prior	  to	  ordering	  

	  
	  




